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ZaloZeny v roku 2024, ¢erpajuci z 13 rokov sku-
senosti celého kolektivu odbornikov so samo-
statnym zameranim, Zijicich v srdci Slovenska,
v Banskej Bystrici. V meste, ktorého minulost je
prepletana obchodom s med'ou, ktory presiahol
hranice Eurédpy.

N&as§ zédmer mozno nie je prekonat hranice Euré-
py, i dokonca Slovenska, no radi vnimame spo-
jitost nasej vizie a skisenosti s tym, o Banska
Bystrica priniesla svetu. Prave jej obchodnicka
histéria prepletena s obrovskym technologic-
kym pokrokom, flexibilitou, umom a citom pre
detail, je to, Go nas inSpirovalo k zaloZeniu spo-
loénosti, ktora sa venuje vyhradne technolégiam
a efektivite pri priprave kavy. Ci v kaviarni, alebo
domacom prostredi.

Uz viac ako dekadu dozadu sme boli zodpoved-
nym partnerom pri vzniku niektorych z prvych
kaviarni's vyberovou kdvou na Slovensku.

Partnerom technologického zabezpecenia nie-
kolkych baristickych sutazi, ktoré na Slovensko
priniesli aj tituly majstrov sveta, ¢i podporova-
tePmi Skoleni s najva&simi osobnostami vo svete
kavy. Vasen pre kvalitné produkty, vynimoénu
sporlahlivost a flexibilitu pri rieseni akychkolvek
vyziev, sme postavili na piedestél nasich hodnét,
za ktorymi stojime uz druhé desatrodie.

Dnes nadisiel ¢as, aby vysokokvalifikovany ko-
lektiv nadSencov prinasal najnovsie trendy,
technoldgie, ¢i poznatky do kaviarni po celom
Slovensku. Na§ remeselny pohlad na kavu, jej
pripravu a komplexné poznanie problematiky
nas preduréuje k pontikaniu ddlezitej pomocnej
ruky pre nasich zékaznikov a celé odvetvie. Mini-
malne po hranice Slovenska.

3 rog
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Podnikatel'ské

hl'adisko

PRI VYBERE KAVOVARU CIMLYNCEKA

Espresso kavovar, éi mlynéek, pripadne kdvovar na pripravu filtrovanej kavy, su éastokrat srdcom podniku. A nie
vzdy musi byt reé prave o kaviarni. Plati to naprieé celym gastronomickym sektorom. Dobry kolaé&, vyZaduje vyni-
kajucu kdvu. Kulindrska restaurécia, &i Gtulna vinaren taktieZ. Pri vybere je nevyhnutné zohradnit niekolko faktorov,

ktoré by mali ovplyvnit Vase findlne rozhodnutie.

Voda

Analyza kvality vody na mieste, kde chcete
podnikat je absolttne prvym faktorom, ktory
by Vas mal zaujimat. Mineralizicia vody sa lisi
nielen naprie¢ krajinami, ale je vel'mi rozdielna
aj naprie¢ mestami, &i ich jednotlivymi dastami.
Spravna Uprava vody nielenZe zabezpedi dihsiu
Zivotnost Vasich zariadeni, ale ma priamy dopad
aj na kvalitu, teda chut a vériu kévy, ktort budete
ponukat.

&,

Rozlozenie baru

Kolko miesta na barovej ploche chcete vyhra-
dit pre pripravu kdvy? Chcete aby bol barista
otoéeny tvarou k hostovi, &i kdvovar bude nie-
kde v zadnej &asti baru, nenapadne slizit? Aky
druh komunikécie medzi baristom a hostom
chcete vytvorit? Aky pocit ma mat host z kavy,
ktord mu pripravujete, ak opomenieme jej chut
a vonu? Kolektiv prichadza s réznymi rieSeniami,
ktoré reflektuju potreby akéhokolvek podnika-
tel'ského zémeru.

(S

Energeticka naroénost

Analyza elektrickej kapacity v priestore, kde
chcete vytvorit svoj vysnivany podnik by taktiez
mala byt na poprednych priegkach v rozhodo-
vacom procese pri vybere vhodnej technolégie.
Pripadne Vés zaujima finanéna naro&nost pre-
vadzky Vasich novych zariadeni? Tieto faktory
mdzu zasahovat do Vasho rozhodovania pri
spravnom vybere.

Kavové menu

Ak bude pre Vas kava prioritou ¢&islo jedna,
budete potrebovat kavovar, ktory népor vy-
drzi. A to nielen z pohfadu objemu, ale prave
konzistencie a teplotnej i tlakovej stability.
Rovnako tak by ste mali dbat na technologické
vymozenosti dnesnych zariadeni, ktoré dokazu
nasobne urychlit a uPahéit pracu baristom. Ra-
tajte s hektickymi chvifami vo Vasom podniku,
s ktorymi Vam spravny vyber dokéze pomédct
a usetrit tak vzacny &as a peniaze.

Udrzba

Pravidelna udrzba kavovarov a mlynéekov je
neoddelitelnou stdastou viastnenia akejkolvek
znacky a typu technoldgie. Niektoré mode-
ly v8ak potrebuiji starostlivosti viac. Ci uz po
stranke materidlovej, pripadne ¢asovej. Uistite
sa, Ze 0 Vami vybranom zariadeni budete vediet
vSetky informaécie, ktoré mézu Vase rozhodnu-
tie potvrdit, pripadne vyvratit. Vo véeobecnosti
plati, Ze technologicky vyspelejSie a dokonalej-
Sie zariadenia si budu vyzadovat vysSiu mieru
starostlivosti. Co sa odrazi aj v cene tidrzby a jej
c¢asovej narocénosti, ¢i frekvencii.

T

Konzistencia, ktora prinasa
hostinaspéat

Hostia v kaviarni o¢akavaju stabilitu, konzisten-
ciu. Vo vS8eobecnosti Ffudia vyhladavaju istoty
a neklamme si, dokonala §alka kavy Startuje den
nas vsetkych. Dbajme na to, aby sme nastarto-
vali den Vasich hosti spravne. Pri vybere by ste
mali zohPadnit vetky faktory, ktoré maju vplyv
na konzistenciu Vami pripravenych napojov.
Ci uz je to kvalita espressa, &éi mlieénej peny.
Dnesna doba ndm pomaha svojim technologic-
kym pokrokom. Prijmime ho a vyuZime vo svoj
prospech.

Spolahlivost

Objemova naroénost

Kolko kév denne chcete pripravit? Aky je
finanény bod zlomu Vasho podnikatel'ského
zédmeru? Kolko éasu by mal zakaznik u Vas
v kaviarni stravit, pripadne ako dlho ma &akat,
kym pripravite jeho napoj? Zohladnenie tychto
faktorov by malo vyrazne ovplyvnit Vas vy-
ber a finanénu naro&nost novovznikajluceho, &i
rokmi overeného podniku.

Dizajn, ktory je atraktivny,
no ucelny

Prvym vnem, ktory hostia maju, ¢i uz z Vasho
podniku, &i pripravenej Salky kavy je pohlad.
Investicia do dizajnu zariadeni by nemala byt
podceriovana. Prvy dojem robime iba raz. Na-
Stastie dnedna doba prinada najmodernejsie
technolégie v spojeni s nadhernym a nadéa-
sovym dizajnom. Verime, Ze Siroka ponuka za-
riadeni v portféliu Kolektivu odpovie na vsetky
Vase potreby a podnety.

Pri vybere zariadenia je nevyhnutné zamysliet sa nad jeho sporahlivostou. Lacnejsie kdvovary su &astokrat techno-
logicky jednoduchsie a pri nadmernej zataZi mézu vytvarat odchylky. Kédvovar bude srdcom Vasho podniku, ktory
bude pripravovat desiatky aZ stovky népojov s vysokou pridanou hodnotou. Jeho vyber netreba podcenit, nakolko
nespravny vyber méze vystavit Vasich baristov hektickym chvifam, ktoré vytvaraju priestor pre chyby. Kolektiv sa
snazi pre Vas vybrat technolégiu v réznych cenovych urovniach, na ktoru sa budete méct spofahnut, no niektoré

technologické obmedzenia su jednoducho neodstranitelné.



90-98,5% objemu
kavy tvonrivoda

PRECO JE NEVYHNUTNA

UPRAVA VODY PRE KAVOVARY?

Nespravna Uprava vody je najéastejSou pri-
¢inou poskodenia kavovaru. Voda je zlozita
a v jednotlivych regiénoch sa vyrazne li§i, preto
venujte velkd pozornost testovaniu kvality vody
vo Vasej lokalite a podla potreby ju upravte.
Vyuzite pomoc spolahlivej spoloénosti, ktora
zhodnoti vasu vodu a odporuéi Vam vhodné rie-
Senie oSetrenia vody. Pri hodnoteni kvality vody
treba brat do Uvahy dva najdélezZitejsie faktory:
uhli¢itan vapenaty a chloridy.

Uhli¢itan vapenaty je rozpusteny mineral, ktory
urduje ,tvrdost® alebo ,makkost* vody. Ziadu-
ci rozsah tvrdosti je 4 - 5 nemeckych stupriov,
teda zhruba 90 ppm. Uhliéitan vapenaty sa
Gasom hromadi ako tvrda latka, nazyvana vod-
ny kamen, a brani prietoku vody v kdvovaroch.
V strojoch, ktoré su vystavené tvrdsSej vode,
sa vodny kamen hromadi rychlejsie a vyzaduje
si skorsiu udrzbu.

Chlorid je vlastne chlér v kombinacii s elektré-
nom zo zaporne nabitého iénu. Existuje mnoho
druhov chloridov vratane chloridu vapenatého,
chloridu horec¢natého, chloridu sodného a po-
dobne. Chloridy vytvaraju soli, ktoré dodavaju
silnti chut, &o meni chut espressa. Chloridy tiez
podporuju jamkovu kordziu, ktora sposobuje
poskodenie kdvovaru. Vstupna voda by nemala
obsahovat viac ako 30 ppm chloridov.

Kolektiv je spolo&nost zaoberajtica sa aj filtra-
ciou vody. Vytvorime pre Vas plan tpravy vody
na zaklade Vasich potrieb. Medzi bezné moznos-
ti Gpravy patri uhlikova filtracia, inova vymena
a reverzna osmoza. VSetkymi nase portfélio
disponuje.

Uhlikova filtracia je proces, pri ktorom voda
prechadza cez granulované aktivne uhlie, ktoré
pritahuje a zadrZiava mnohé chemické latky vo
vode, ktoré maju neprijemnu farbu, chut alebo
zapach.

Uhlikova filtracia je potrebna pre vSetky zaria-
denia. V pripade vody s tvrdostou 4 - 5 nemec-
kych stupriov je uhlikova filtracia pravdepodob-
ne jedinou potrebnou Upravou vody.

I6novéd vymena je proces, pri ktorom voda
prechadza systémom iénovej vymeny, kde
sa zadrziavaju neziaduce mineralne zlozky
a uvolfuju sa Ziaducejsie latky, napriklad so-
dik. Systém iénovej vymeny by sa mal pouzivat
v kombinacii so systémom uhlikovej filtracie
a je obzvlast prospesny pre vodu s tvrdostou
Vv rozmedzi 6-9 nemeckych stupnov. Tento
systém je relativne lacny a Gcinny pri odstrario-
vani anorganickych latok. Neodstranuje vSak
organicke latky, napriklad baktérie.

Reverznd osmoéza so zmieSavacim ventilom
(alebo remineralizovana voda) je technolégia,
ktorej vysledkom je proces, pri ktorom sa voda
pri vysokom tlaku pretlaca cez polopriepust-
nu membranu so selektivhou velkostou pérov
a potom sa zmiesa s prisluSnym mnozstvom
pozadovanych mineralov. Pri mieSani mineralov
s filtrovanou vodou sa zamerajte na hodnotu
TDS (celkové rozpustené pevné latky) v roz-
medzi od 75 do 125 ppm. Experimentujte s réz-
nymi hodnotami TDS, aby ste zistili, aka je vasa
preferovana chut kavy.

Vsetky kavovary musia byt pripojené k uhliko-
vému filtru vody, aby sa odstranil chlér, usade-
niny, zépach a neziaduce chute.

PozZiadavky na filtraciu sa mézu sezdénne lisit.
Voda by sa mala testovat poéas kaZdého roé-
ného obdobia, aby sa uréil najlepsi plan filtracie.
Vymena filtracie, respektive filtraénych mem-
bran je zavisla na objeme a réznych trovniach
tvrdosti vstupnej vody.



10

M



12

BLACKEAGLE
MAVERICK

VICTORIA ARDUINO

VylepSena verzia legendarneho kavovaru VA388 Black Eagle
prinasa okrem iného novy pohfad na pripravu filtrovanej kavy
za pomoci espresso kavovaru. Kliknutim jedného gombika
prepnete varny rezim z espressa na pripravu filtrovanej kavy
pod nizkym tlakom s pomocou patentovaného 20 gramového
hlinikového sitka. Integrované vahy kévovaru Gravitech prina-
§aju dokonalu kontrolu nad pripravou kazdého espressa. Po-
mahaju udrziavat nastaveny recept za pomoci pripravy kavy
s integrovanou vahou v odpadovej miske, ktora sa nespolieha
na technolégiu prietoku, ale vézenia kazdej davky napoja. Vy-
lep$ena technolégia T3 Genius bola vyvinuta tak, aby baris-
tom poskytla absolttnu kontrolu nad teplotou vody, ktoré je
nepretrzite elektronicky merana a udrziavana na troch roz-
nych miestach v kdvovare - hlavny bojler, bojler pre pripravu

T3 Genius prichadza aj so systém rekuperacie vyprodukova-
nej teplej vody, ktora ohrieva vodu, ktora vstupuje do kdvova-
ru. Mensi parny bojler pracuje s parou stlacenou na 2,2 baru
a ovladanie horucej pary umozfiuje baristovi pouzivat v rov-
nakom &ase dve rdozny pary - suchsiu a vihkejsiu pre dokonale
nasfahané mlieko.

Pure Brew Technology je oznadenie pre revoluénu, trojfazovu
extrakénu metddu, ktord vyuziva pulzujicu frekvenciu tla-
ku vody, ktord napomaha uvolneniu tych najcistejSich chuti
z akéhokolvek kavového zrna. Novy Maverick sa vyvojarom
podarilo este zmensit. Jeho nizkoprofilovy tvar umozfuje
minimalizovat bariéru medzi hostom a baristom a vytvéra
tak dokonaly predpoklad pre vznik dialégu, ¢o zlepSuje dojem
z Vasej prace a prevadzky.

espressa a hlava kavovaru.

Technoldégia T3 Genius

Je nastupcom rokmi overenej tech-
nolégie T3, ktora umoziiuje baristovi
kontrolovat a nepretrzite udrziavat
presnu teplotu vody v kdvovare.

Patentovana technolégia T.E.R.S.
(Thermal Energy Recovery System)
Vyuziva odpadovu horticu vodu

na ohrev vody, ktora vstupuje do
kévovaru, 6o zapricifiuje znizenie
energetickej naroénosti kdvovaru
08%.

Autopurge - automaticky oplach
hlav

Systém automatického oplachu

hlév zlepSuje hygienu a predizuje
Zivotnost kévovaru, pri znizovani
nakladov na jeho Udrzbu. Navyse na-
poméha pred tvorbou neprijemnych
zépachov a chuti z preextrahovanej
kavy.

Automaticka tryska Easycream
(priplatok)

UmozZiiuje baristovi bez nédmahy
naslahat vzdy dokonale jemné mlieko
v pozadovane;j teplote za pomoci

stlagenia jedného gombika.
Specifikécie

*«  VySka

+  Sirka

+  Hibka

* Véha

+ Napatie

«  Vykon (min)

«  Kapacita kavového boileru (litre)

*  Kapacita parného boileru (litre)

Konektivita s aplikdciou
Kavovar jednoducho a intuitivhe
komunikuje s mobilnou aplikaciou,
v ktorej mézete nastavovat
akontrolovat v8etky parametre
pripravy kavy.

Podsvietenie

Integrované led svietidla osvetlujd
pracovnu plochu kévovaru, éo
zvysuje prehlad o extrakeii
konkrétneho espressa.

Multifunkény displej

Pontika baristom okamzit( kontrolu
nad réznymi parametrami kavo-
varu. Nastavovanie davok, teploty,
tlaku, preinfizie €i inych funkgii.

Nerezové portafiltre

Portafiltre z nereze st odolnejsie
voc&i pos§kodeniu ako aj zachytavaniu
mastnoty z ltihovanej kavy, ¢im
zlep3uju hygienu, chut a vériu kavy.

Cool touch tryska

Dvojstenna tryska kavovaru
zlepsuje hygienu, minimalizuje riziko
popalenia a zefektiviiuje pracu
baristu.

2-pakovy

433cm
80,6cm
745cm
100 kg
380V
6900
06

8

Ohrev §3lok (programovatelny)
Inteligentny systém ohrevu §alok je
zékladnou vybavou kavovaru.

On/Off Rezim

Aj napriek rychlemu nahriatiu
kavovaru prichadza Maverick
s moznostou nastavenia auto-
matického zapnutia. Dokonaly
budicek.

Gravitech

Systém integrovanych vah, ktory
udrziava recept nastaveného
espressa s maximalnou presnostou.

Displej s éasovaéom
Integrovany displej s éasovaom
priamo v hlave kdvovaru ponuka
nekompromisnu kontrolu pripravy
dokonalého espressa.

Steam by Wire tryska (2 polohy)
Energetick4 uginnost kdvovaru je
zaruéend aj ergonomickym a elek-
tronickym ovladanim trysky, ktord
umozriuje kontrolu déavkovania
suchej pary v dvoch fazach.

3-pakovy

433cm
105,6 cm
745cm
122 kg
380V
8700
06

7
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VICTORIA ARDUINO

Eagle One predstavuje novy pohlad na pripravu espressa.
Dizajn, kvalita pouzitych materiélov, funk&nost a nizSia ener-
getické narognost v kompaktnom tele su hlavné faktory pri
vytvarani neopakovatelného zazitku z fantasticky pripravenej
kavy. Multibojlerovy kévovar Eagle One prinasa tvary inSpi-
rované minulostou pretkané najmodernejSou technolégiou
pripravy velkého mnozstva kavy. Eagle One je vysledkom
prace niekolkych Specialistov naprie¢ réoznymi spektrami po-
sobnosti. Od dizajnérov, architektov, baristov aZ po inZinierov
a vyvojarov. Architekt Carlo Viglino sa inSpiroval kavovarmi
spred viac ako 60 rokov, aby vytvoril kompaktny kévovar,
ktory zapadne do kazdého interiéru vdaka nekoneénym

Dostupné mnozstvo hlav: 2/3

Novy konstrukény dizajn kdvovaru s mensim poétom vnu-
tornych systémov si stdle udrzuje vysoku Uroven kvality,
konzistencie a presnosti. Na jeho vyrobu sa pouzivaju nové
materidly, nerezovy bojler, &i izolacia z unikatneho a paten-
tovaného materidlu, ktory zabraruje rozptylu tepla do oko-
litého prostredia. Aj preto je kdvovar doddvany v Standarde
s ohrevom $alok. Patentovany novy motor s ozna¢enim NEO,
&i rekuperagny systém T.E.R.S. zni2uju energetickd ndroénost
kavovaru o desiatky percent v porovnani s konkurenénymi
modelmi od inych vyrobcov.

moznostiam personalizécie.

Technolégia NEO

New Engine Optimization zarucuje
vysoky vykon, dokonalu stabilitu

a konzistenciu, pri nizSej spotrebe
energie. Technolégia NEO predhrie-
va vyrazne mensie mnozstvo vody,
&im znizuje naklady na prevadzku
kévovaru o niekofko desiatok
percent.

Autopurge - automaticky oplach
hlav

Systém automatického oplachu hlév,
ktory je v kazdom kavovare Eagle
One Standardom zlepsuje hygienu
apredIZuje Zivotnost kivovaru, pri
znizovaninakladov na jeho udrzbu.

Automaticka tryska Easycream
(priplatok)

Umoziiuje baristovi bez namahy
nadPahat vzdy dokonale jemné mlieko
v pozadovanej teplote za pomoci
stlagenia jedného gombika.

Cool touch tryska

Dvojstennd tryska kdvovaru
zlepsuje hygienu, minimalizuje riziko
popalenia a zefektiviiuje pracu
baristu.

Specifikicie
¢« VySka

«  Sirka

+  Hibka

* Vaha

+ Napatie

«  Vykon (min)
*  Kapacita kdvového boileru (litre)

*  Kapacita parného boileru (litre)

Konektivita s aplikaciou

Eagle One jednoducho a intuitivhe
komunikuje s mobilnou aplikaciou,
v ktorej mézete nastavovat a
kontrolovat véetky parametre
pripravy kavy.

Steam by Wire tryska
Energeticka Gginnost kdvovaru

je zaruéend aj ergonomickym

a elektronickym ovladanim trysky,
ktora umoziiuje kontrolu davkova-
nia suchej pary. Jej ergonomické
rie$enie pontka aj polohu rychleho
vyplachu trysky.

Podsvietenie

Integrované led svietidla osvetluju
pracovnu plochu kdvovaru, éo
zvysuje prehlad o extrakeii konkrét-
neho espressa.

Multifunkény displej

Ponuika baristom okamzit kontrolu
nad réznymi parametrami kavo-
varu. Nastavovanie davok, teploty,
tlaku, preinfizie &iinych funkgii.

Nerezové portafiltre

Portafiltre z nereze su odolnejsie
vodi poskodeniu ako aj zachytavaniu
mastnoty z Iihovanej kavy, ¢im
zlep3uju hygienu, chut a vériu kavy.

2-pakovy

43,7cm

758cm

576cm
76kg

230V (380)

5000
08
14

Patentovand technolégia T.E.R.S.
(Thermal Energy Recovery System)
Vyuziva odpadovti horticu vodu

na ohrev vody, ktora vstupuje do
kavovaru, o zapri¢inuje dodatocéné
znizenie energetickej naro¢nosti
kévovaru o 8%.

On/Off Rezim

Aj napriek rychlemu nahriatiu
kévovaru prichddza Eagle One
s moznostou nastavenia auto-
matického zapnutia. Dokonaly
budicek.

Displej s Gasovacom

Integrovany displej s ¢asovatom
priamo v hlave kdvovaru pontika
nekompromisnu kontrolu pripravy
dokonalého espressa.

VIS (Virtual Intelligent Scale)
Virtudlna vaha zaloZzend na
algoritme umelej inteligencie,
ktora uprednostriuje este rychlejsi
pracovny postup baristov
monitorovanim davky prikazdom
espresse. VIS digitdlne odhaduje
spravnu davky vody v kazdom
espresse pomocou algoritmického
vypoétu. V kdvovare nastavite iba
pozadovanu davku espressa

v gramoch.

3-pakovy

43,7cm
98,8cm
576cm

92 kg
230V (380)
6500

0.8

7
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VICTORIA ARDUINO

Dostupna konfiguracia : NEO / DIGIT

Eagle Tempo prinasa vysoky vykon a komfort v kompaktnom
dizajnovom tele.

Novy kons§trukény dizajn kdvovaru s mensim poétom vnu-
tornych systémov si stdle udrzuje vysoku uroven kvality,
konzistencie a presnosti. Na jeho vyrobu sa pouzivaji nové
materidly, nerezovy bojler, &i izolacia s unikatneho a patento-
vaného materidlu, ktory zabraruje rozptylu tepla do okolité-
ho prostredia. Patentovany novy motor s oznaéenim NEO, ¢i
rekuperaény systém T.E.R.S. zniZzuju energeticki naroénost
kévovaru o desiatky percent v porovnani s konkurenénymi
modelmi od inych vyrobcov.

Dostupné mnozstvo hlav: 2/3

NEO Technology napomaha kévovaru znizovat dopady na
Zivotné prostredie. NEO vyuZziva systém okamzitého ,prieto-
kového" ohrevu s unikatnym izolaénym materialom. Funguje
okamzite, precizne a spofahlivo. Ohrevom len nevyhnutného
mnozstva vody kladie déraz na zniZzovanie nékladov na ener-
gie. Produktivita a vykon zostavaju rovnaké, ako priinych mul-
tibojlerovych kdvovaroch, zatial o dopad na Zivotné prostre-
die je znizeny 0 23%.

Verzia Digit prichddza s jednobojlerovym rieSenim kavovaru
s nepretrzitou elektronickou kontrolou tlaku pary v bojleri,
&o zvySuje preciznost a kapacitu kdvovaru.

Technolégia NEO

New Engine Optimization zarucuje
vysoky vykon, dokonalu stabilitu a
konzistenciu, pri nizSej spotrebe en-
ergie. Technolégia NEO predhrieva
vyrazne mensie mnozstvo vody, &im
znizuje naklady na prevéadzku kévo-
varu o niekol'ko desiatok percent.

Autopurge - automaticky oplach
hlav (priplatok)

Systém automatického oplachu

hlév zlep$uje hygienu a predizuje
Zivotnost kavovaru, pri znizovani
nakladov na jeho Udrzbu. Navyse na-
pomédha pred tvorbou neprijemnych
zapachov a chuti z preextrahovanej
kavy.

Automaticka tryska Easycream
(priplatok)

Umoziiuje baristovi bez namahy
naéPahat vzdy dokonale jemné mlieko
v pozadovanej teplote za pomoci
stladenia jedného gombika.

Cool touch tryska (priplatok)
Dvojstenna tryska kavovaru
zlepsuje hygienu, minimalizuje riziko
popalenia a zefektiviiuje pracu

baristu.
Specifikicie

¢« VySka

«  Sirka

+  Hibka

* Vaha

+ Napatie

«  Vykon (min)
*  Kapacita kdvového boileru (litre)

*  Kapacita parného boileru (litre)

Podsvietenie (priplatok)
Integrované led svietidla osvetl'uji
pracovnu plochu kdvovaru, ¢o
zvySuje prehfad o extrakeii
konkrétneho espressa.

Multifunkény displej

Ponuka baristom okamzitu kontrolu
nad réznymi parametrami kavo-
varu. Nastavovanie davok, teploty,
tlaku, preinfuzie ¢iinych funkeii,

PID (verzia Tempo Digit)
Nepretrzita elektronicka kontrola
tlaku pary v hlavnom bojleri
zvysuijlica produktivitu a preciznost
kévovaru.

Nerezové portafiltre

Portafiltre z nereze su odolnejsie
vod&i poskodeniu ako aj zachytavaniu
mastnoty z Itihovanej kavy, ¢im
zlepsuju hygienu, chut a véiu kavy.

NEO NEO
2-pakovy 3-pakovy
41,6 cm 41,6cm
82,5cm 105,5cm
65cm 65cm

62kg 73kg

230V (380) 230V (380)
6000 7400

014 04

8 8

Ohrev §alok (priplatok)
Nakorko kévovar disponuje velmi
vykonnym, novym systémom
izolacie bojlerov, je ohrev §alok
odporugéany.

On/Off Rezim

Aj napriek rychlemu nahriatiu
kévovaru prichddza s moznostou
nastavenia automatického zapnutia.
Dokonaly budi¢ek.

Steam by Wire tryska
Energeticka Uginnost kavovaru

je zaruéena aj ergonomickym

a elektronickym ovladanim trysky,
ktora umoziuije kontrolu davkova-
nia suchej pary. Jej ergonomické
rieSenie pontika aj polohu rychleho

vyplachu trysky.
DIGT DIGIT
2-pakovy 3-pakovy
41,6cm 41,6cm
82,5cm 105,5cm
B65cm 65cm
62kg 73kg
230V (380) 230V (380)
4700 5200
14 7
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WHITEEAGLE
LEVA

VICTORIA ARDUINO

Kévovar, ktory spéaja moderny $tyl s tradiénou technolégiu pri-
pravy espressa. Leva je oznacenie pre tradiény pakovy infazny
systém, ktory pozname uz od roku 1946. Tento systém pontika
jedineény zazitok pre hosta, ako aj baristu, ktory kazdé jedno
espresso pripravuje s dérazom na cit a lasku pre svoje remeslo.

Technolégia Leva umozfiuje baristovi manuéline kontrolovat
cas preinfluzie. Ked' je paka stlacena dole, do vydajnej jednotky
vstupuje hortica vody a zavlazuje pomleti kdvu v portafiltry
kavovaru. Cim dihie barista drzi paku v polohe dole, tym dlhsia
bude preinfiizia. Skiseny barista vie, ze ked’ pocka na prvé kvap-
Ky espressa, dosiahol pIné nasytenie vodou v priestore pomletej
Kavy.

Technoldgia Leva je preduréend na pripravu naozaj plnej, krémo-
vej §alky espressa. Kazda vydajna jednotka, alebo hlava kavovaru
pouziva iba jeden liter vody v danej chvili. Voda je vzdy Gerstva,
nestoji v bojleri a prichadza do hlavy pri teplote 100 stupriov
Celzia a potom rapidne klesa na teplotu okolo 88-92 stupriov
Celzia, ¢o predstavuje optimalnu teplotu na pripravu espressa.
Podas pripravy kdvy navyse klesa tlak vody, o aj pri dlh§om case
extrakcie nespdsobuje neprijemnu dochut kévy, prave naopak.

tlakom, &o spdsobuije jej vyraznu sladkost a krémovost.

®

Specifikicie 2-pakovy 3-pakovy
¢« VySka 82cm 82cm

«  Sirka 83cm 106 cm

+  Hibka 66cm 66cm

.+ Vaha Tlkg Ilkg

* Napiatie 230V (380) 380V

. Vykon (min) 3000 5000

*  Kapacita kdvového boileru (litre) > o

*  Kapacita parného boileru (litre) 14 17
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VICTORIA ARDUINO

Dostupna konfiguracia : PRIMA / EXP / PRO

Profesionalny kdvovar, zmenseny pre domace potreby. Taky,
ktory inSpiruje aj skiseného baristu, no podnecuje aj zveda-
vého zaciatoénika? Taky, ktory premeni kaZdé espresso na

z4zitok? Idedlne v spojeni s domacou atmosférou v kruhu
rodiny? Odpoved’ je jednoznacna: Eagle One v prevedeni Pri-
ma. Prima spéja vSetko, o predstavuje dokonaly kdvovar a ¢o
od neho ocakava profesiondlny barista. Dokonala teplotna
stabilita, vyborna obsluha. Ci uz z pohfadu ergonémie, alebo

Jednoducho sen tych, ktori snivajui o priprave dokonalého
espressa a o spolo¢nikovi na dobrodruzstva doma i mimo
domov. Prima vyzera tak dobre, ako funguje. Svoje Vam o tom
povedia aj desiatky praziarov, ktori maju tento kdvovar u seba
v praziarni, &i vyuZivajti jeho robustnost na réznych udalos-
tiach, kde cheti odprezentovat svoje remeslo v tom najlepom
svetle.

nastavovania réznych parametrov za pomoci aplikacie.

Technolégia NEO

New Engine Optimization zarucuje
vysoky vykon, dokonalu stabilitu

a konzistenciu, pri nizSej spotrebe
energie. Kavovar dosahuje plnd
prevadzkovu teplotu za 8 minut.

Cool touch tryska

Dvojstenna tryska kavovaru
zlepSuje hygienu, minimalizuje riziko
popalenia a zefektiviiuje pracu
baristu.

Autopurge - automaticky oplach
hlav

Systém automatického oplachu
hlav, ktory je v kazdom kavovare
Eagle One Standardom zlepsuje
hygienu a prediZuje Zivotnost kdvo-
varu, pri znizovani nakladov na jeho
adrzbu. Navy$e napomaha pred
tvorbou neprijemnych zépachov

a chuti z preextrahovanej kavy.

Automaticka tryska Easycream
(priplatok)

Umoziiuje baristovi bez namahy
nadPahat vzdy dokonale jemné mlieko
v pozadovanej teplote za pomoci

Konektivita s aplikaciou

Eagle One jednoducho a intuitivhe
komunikuje s mobilnou aplikéciou,
v ktorej mézete nastavovat

a kontrolovat véetky parametre
pripravy kavy.

On/Off Rezim

Aj napriek rychlemu nahriatiu
kévovaru prichédza Eagle One
Prima s moznostou nastavenia
automatického zapnutia. Dokonaly
buditek.

Steam by Wire tryska
Energeticka Uéinnost kdvovaru

je zaruéena aj ergonomickym

a elektronickym ovladanim trysky,
ktora umoziiuje kontrolu davkova-
nia suchej pary. Jej ergonomické
riesenie pontika aj polohu rychleho
vyplachu trysky.

Pure Brew (verzia EXP)

Nova verzia kdvovaru (model

EXP) prinéd§a moznost prepnutia
reZimu z espressa na Pure Brew,
teda pripravu filtrovanej kavy pod
nizkym tlakom za pomoci patento-
vaného 20 gramového dvojsten-

Farby inSpirované architektom
Cappellinim

Biela, &ierna ¢i strieborna? Tak to
s Eagle One Prima nehrozi. Okrem
tychto zékladnych farieb prichad-
za kavovar s celou $kalou farieb,
pripadne je mozné ho za pomoci
kolektivu personalizovat tak, aby
vyhovel aj tym, najnaroénejsim
baristom.

Podsvietenie

Integrované led svietidla osvetl'uji
pracovnu plochu kdvovaru, 6o
zvySuje prehfad o extrakeii
konkrétneho espressa.

Displej s Gasovadom
Integrovany displej s Gasovacom
priamo v hlave kavovaru pontka
nekompromisnut kontrolu pripravy

stlagenia jedného gombika. ného, kovového sitka. dokonalého espressa.
Specifikacie PRIMA EXP PRO

¢ Vyska 38cm 38cm 38cm

+  Sirka 411em 41em 4lem
+  Hibka 5lcm 5lcm 5lcm

* Vaha 43 kg 37kg 38kg

*  Napétie 230V (380) 230V (380) 1x200V
*  Vykon (min) 1600 1600 2000

*  Vykon (max) 2600 2600 2900

*  Kapacita kdvového boileru (litre) 0,15 0,15 08

*  Kapacita parného boileru (litre) 14 14 7
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NUOVA SIMONELLI

Appia Life je vytvorena na zéklade tspechu dvoch predoslych
verzii kdvovaru Appia. Vd'aka vysokej produktivite a vysoké-
mu vykonu tento kdvovar oceruju tisice baristov na celom
svete. Appia Life vynikéd nielen svojou osvedéenou spolahli-
vostou, ale aj modernym &tylom, ktory ho robi jedine&nym.

Je to idedlny kavovar pre velké spolo¢nosti, siete kaviarni udrzbe.

Vysoka produktivita
akonzistencia

Appia Life dokéZe denne pripravit
viac ako 250 cappuccin (v dvojpé-
kovej verzii). Hlavnou prednostou
kavovaru je systém SIS, ktory
umoziiuje konzistentny vysledok
v kazdej pripravenej §alke kavy
amoznost inétal4cie automatickej
trysky Easycream.

Uspora energie a nakladov

Appia Life disponuje novou, patento-
vanou technoldgiou izolacie Drytex
Thermical, ktora znizuje spotrebu
energie 0 13 %. Vd'aka novému tepel-
nému systému, novym materidlom
a celkovej optimalizacii mecha-
nickych komponentov ma Appia

Life 0 20 % nizsi vplyv na Zivotné
prostredie.

Vysoky komfort = spokojny
ausmiaty barista

Appia Life zefektiviiuje produktivitu
vd'aka ergonomickej konstrukcii,
zvy3uje rychlost obsluhy a pomaha
baristovi pri kazdodennych
vykonoch.

Push panel gombikov (verzia V)
5 rdznych gombikov pontika Siroké
spektrum nastaveni rézne velkych
napojov.

Specifikicie
*«  VySka

«  Sirka

+  Hibka

. Véha

. Napétie

*  Vykon (min)

*  Kapacita boileru (litre)

Versatilita

Appia Life prichadza v réznych
velkostnych verziach. Jednopakové
rieSenie je idedlny partnerom pre
mensie podniky, zatial' o dvojpa-
kov4 verzia ponuika aj moznost
kompaktného tela kdvovaru, ktoré
Setri miestom na bare prineznizenej
efektivite a vykone kavovaru.

Automaticka tryska Easycream
(priplatok)

Umoziiuje baristovi bez namahy
naslahat vzdy dokonale jemné mlieko
v pozadovane;j teplote za pomoci
stlagenia jedného gombika.

Reverzné zrkadlo

Tato pomdcka umiestnend nad
odpadovou miskou kdvovaru
umozhiuje baristovi vylepsit hygienu
pripriprave kavy.

Displej (verzia Timer a XT)
Prehradny displaj pontka baristom
lepsiu kontrolu nad réznymi pro-
cesmi vo vnutri kdvovaru, integruje
Casovac extrakcie kévy, ako aj
jednoduchsie nastavovanie
réznych parametrov zariadenia.

SIS System

Soft infusion System je rokmi ove-
reny systém extrakcie kavy, ktory
zabezpeéuje jemnu infdiziu pomletej
kavy, éim sa eliminuji nedostatky
pri utladeni kdvy a nedochadza tak
k vytvaraniu kandlikov v kdvovom
puku.

2-pakovy

50cm
54,4cm
56/22
54 kg
230V
3350

alebo v3ade tam, kde je potrebné pripravit mnozstvo skve-
lej kdvy, no zaroven dbate na finanéni narodnost podia-
toénej investicie. Appia Life je navrhnutd tak, aby Setrila
energiu, znizovala dopady svojho vykonu na Zivotné pro-
stredie a bola nékladovo efektivna, pri kipe &i pravidelnej

Poloha hlav kavovaru

Appiu Life je mozné objednat

so zvySenymi hlavami kavovaru,
&o ocenia prevadzky zamerané
na Take Away.

ESte pokrodilejSia verzia

Model Timer ponuka baristom
prehlad o éase extrakcie kazdého
espressa. Model XT prina§a komplex-
nejsi displej, ktory pontika baristom
este rozsirenejsie portfdlio nastaveni.

Push & Pull ovladanie trysiek
Ergonomicky systém otvérania
ventilov horticej pary pontika
bezprecedentnt fahkost prace
s kdvovarom, ako aj znizuje
naro&nost préce baristom.

Cool Touch trysky (priplatok)
Dvojstenné trysky kdvovaru zlepsuja
hygienu, minimalizuju riziko popalenia
a zefektiviiuju pracu baristu, ktory

sa tak méze plne venovat hostom

v kaviarni.

Ohrev §alok (priplatok)
Integrovany ohrev $alok zabezpeduje
presnui teplotu §alky, ¢o mé za nasle-

cappuccina i espressa.

3-pakovy

50cm
544cm
56/22
T2kg
380V
5400
15
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NUOVA SIMONELLI

Appia Life je vytvorena na zéklade Uspechu dvoch predoslych
verzii kdvovaru Appia. Vd'aka vysokej produktivite a vysoké-
mu vykonu tento kévovar oceriuju tisice baristov na celom
svete. Appia life vyniké nielen svojou osvedéenou spolahli-
vostou, ale aj modernym $tylom, ktory ho robi jedineénym.

Je to idedlny kavovar pre velké spoloénosti, siete kaviarni udrzbe.

Vysoka produktivita
akonzistencia

Appia Life dokéze denne pripravit
viac ako 250 cappuccin (v dvojpa-
kovej verzii). Hlavnou prednostou
kévovaru je systém SIS, ktory umoz-
fuje konzistentny vysledok v kazdej
pripravenej §alke kavy a moznost
inStalédcie automatickej trysky
Easycream, umoziiujticej rychlu

a automatizovanu pripravu hustého
a zamatového mlieéneho népoja.

Vysoky komfort = spokojny
ausmiaty barista

Appia Life zefektiviiuje produktivitu
vd'aka ergonomickej konstrukgii,
2zvysuje rychlost obsluhy a pomaha
baristovi pri kazdodennych vyko-
noch. Appia Life bola navrhnuta tak,
aby bola efektivnejsia aj pri adrzbe.

Push & Pull ovladanie trysiek
Ergonomicky systém otvérania
ventilov horticej pary pontika
bezprecedentnu lahkost prace
s kdvovarom, ako aj znizuje
néro&nost préace baristom.

Push panel gombikov (verzia V)
5 rdznych gombikov pontika Siroké
spektrum nastaveni rézne velkych
napojov.

Specifikicie
*«  VySka

«  Sirka

+  Hibka

. Véha

. Napétie

«  Vykon (min)

+  Kapacita boileru (litre)

Uspora energie a nakladov
Appia Life disponuje novou,
patentovanou technolégiou izoldcie
Drytex Thermical, ktora znizuje
spotrebu energie 013 % v porovnani
s modelom Appia Il. Vd'aka nové-
mu tepelnému systému, novym
materidlom a celkovej optimalizacii
mechanickych komponentov ma
Appia Life 0 20 % niz&i vplyv na
Zivotné prostredie v porovnani

s predchodcom Appia ll.

Automaticka tryska Easycream
(priplatok)

Umoziiuje baristovi bez namahy
naslahat vZdy dokonale jemné mlieko
v pozadovane;j teplote za pomoci
stlagenia jedného gombika.

SIS System

Soft infusion System je rokmi ove-
reny systém extrakcie kavy, ktory
zabezpecuje jemnu infliziu pomletej
kavy, ¢im sa eliminuju nedostatky
pri utlaéeni kévy a nedochédza tak
k vytvéraniu kandlikov v kdvovom
puku.

alebo v8ade tam, kde je potrebné pripravit mnoZstvo skve-
lej kdvy, no zaroven dbste na finanéni narodnost podia-
toénej investicie. Appia Life je navrhnutd tak, aby Setrila
energiu, znizovala dopady svojho vykonu na Zivotné pro-
stredie a bola nékladovo efektivna, pri kipe &i pravidelnej

Poloha hlav kavovaru

Appiu Life je mo2né objednat

s0 zvySenymi hlavami kavovaru,
&o ocenia prevadzky zamerané
na Take Away.

Reverzné zrkadlo

Tato pomdbcka umiestnena nad
odpadovou miskou kdvovaru
umoziuje baristovi vylepsit hygienu
pri priprave kavy.

Cool Touch trysky (priplatok)
Dvojstenné trysky kdvovaru zlepsuji
hygienu, minimalizuju riziko popalenia
a zefektiviiuju pracu baristu, ktory

sa tak méze plne venovat hostom

v kaviarni.

Ohrev §alok (priplatok)
Integrovany ohrev $élok zabezpeduje
presnu teplotu $alky, o mé za nasle-
dok este lepsi pozitok z kazdej Salky
cappuccina &i espressa.

Compact

498cm
554cm
545cm
4Tkg
230V
2900
75
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NUOVA SIMONELLI

Appia Life je vytvorena na zéklade Gspechu dvoch predoslych
verzii kdvovaru Appia. Vd'aka vysokej produktivite a vysokému
vykonu tento kavovar ocenuju tisice baristov na celom
svete. Appia life vyniké nielen svojou osvedéenou spolahli-
vostou, ale aj modernym $tylom, ktory ho robi jedineénym.

Je to idedlny kavovar pre velké spoloénosti, siete kaviarni udrzbe.

Vysoka produktivita

a konzistencia

Hlavnou prednostou kdvovaru

je systém SIS, ktory umoziiuje
konzistentny vysledok v kazdej
pripravenej $alke kavy a moznost
inStaldcie automatickej trysky
Easycream, umoziiujucej rychlu a
automatizovanu pripravu hustého a
zamatového mlie€neho napoja.

Vysoky komfort = spokojny
ausmiaty barista

Appia Life zefektiviiuje produktivitu
vd'aka ergonomickej konstrukcii,
zvysuje rychlost obsluhy a pomaha
baristovi pri kazdodennych vyko-
noch. Appia Life bola navrhnuta tak,
aby bola efektivnejsia aj pri idrzbe.

Push panel gombikov (verzia V)
5 rdéznych gombikov pontika Siroké
spektrum nastavenirézne velkych
napojov.

Specifikicie
*«  VySka

«  Sirka

+  Hibka

«  Viha

*  Napstie

*  Vykon (min)

*  Kapacita boileru (litre)

Uspora energie a nakladov
Appia Life disponuje novou,
patentovanou technolégiou izoldcie
Drytex Thermical, ktora znizuje
spotrebu energie o 13 %. Vd'aka no-
vému tepelnému systému, novym
materidlom a celkovej optimalizacii
mechanickych komponentov ma
Appia Life 0 20 % nizsi vplyv na
Zivotné prostredie.

Automaticka tryska Easycream
(priplatok)

Umoziiuje baristovi bez néamahy
nasfahat vzdy dokonale jemné mlieko
v pozadovanej teplote za pomoci
stla¢enia jedného gombika.

SIS System

Soft infusion System je rokmi ove-
reny systém extrakcie kavy, ktory
zabezpeduje jemnu infiziu pomletej
kévy, 6im sa eliminuju nedostatky
pri utladeni kavy a nedochadza tak
k vytvéraniu kandlikov v kdvovom
puku.

alebo v8ade tam, kde je potrebné pripravit mnozstvo skve-
lej kdvy, no zaroven dbste na finanéni narodnost podia-
tocnej investicie. Appia Life je navrhnutéd tak, aby Setrila
energiu, znizovala dopady svojho vykonu na Zivotné pro-
stredie a bola nékladovo efektivna, pri kipe &i pravidelnej

Poloha hlav kavovaru

Appiu Life je mo2né objednat

so zvySenymi hlavami kavovaru,
&o ocenia prevadzky zamerané
na Take Away.

Reverzné zrkadlo

Tato pomdbcka umiestnena nad
odpadovou miskou kdvovaru
umoziuje baristovi vylepsit hygienu
pri priprave kavy.

Push & Pull ovladanie trysiek
Ergonomicky systém otvarania
ventilov horticej pary pontika
bezprecedentnu Pahkost prace
s kdvovarom, ako aj znizuje
naroénost prace baristom.

Cool Touch trysky (priplatok)
Dvojstenné trysky kdvovaru zlepsuja
hygienu, minimalizuju riziko popa-
lenia a zefektiviiuji pracu baristu,
ktory sa tak mézZe plne venovat
hostom v kaviarni.

Ohrev §alok (priplatok)
Integrovany ohrev $élok zabezpedu-
je presnu teplotu §alky, o mé za
nasledok este lepsi pozitok z kazdej
Salky cappuccina i espressa.

1-pakovy

498cm
40,4cm
545¢cm
37kg
230V
2900
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PRONTOBAR OSCARMOQOD

NUOVA SIMONELLI NUOVA SIMONELLI

Idedlny pomocnik pre tych, ktori vyhfadavaju kvalitné a vysoko
produktivne automatické rieSenie pripravy kdvy do prevadzky.
Kongresy, ranajky, kancelarie, predajne a iné. Kdvovar obsahuje
dvamlyné&eky,dokéaze pripravitkvalitné espressoamlieénenapoje.
Pre skusenejsich pontika aj profesionalnu trysku na §fahanie mlie-
ka, &idokonca priplatkovt verziu Easycream-automaticka tryska.

Kvalitnd varnd jednotka, rotaéné &erpadlo. Moznost pripo-
jit kdvovar na vodovodny okruh, & moznost vyuzit jeho 5
litrovi néadrzku na vodu, robi Prontobar naozaj flexibilnym
pomocnikom. 7 palcovy dotykovy displej ponuka intuitivnu
interakciu s obsluhou, &i dokonca laickou verejnostou. Ponui-
ka moznost nastavenia az 20 réznych napojov. Jeho nasta-
venie je rovnako jednoduché ako pouZzivanie smartphonu.

Hodinova produkcia az 140 kav, pripadne 100 cappuccin.
Dva zasobniky na 800 gramov kavy, dva izolované bojleri,
vydajnik hortcej vody. Prontobar je naozaj vykonny a vaz-
ny zastupca segmentu superautomatickych kévovarov.

Specifikécie

*+  Vyska 60cm
+  Sirka 33cm
+  Dizka 52cm
* Vaha 40kg
« Napitie 230V
«  Vykon (min) 2800
*  Kapacita nadrzky (litre) B

e Zasobnik na kavu 800¢g
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Dokonaly, maly pakovy kavovar, ktory umoziiuje pripravovat a vy-
chutnat si dokonalé espresso a mlieéne napoje v domécich pod-
mienkach, pripadne v malom hoteli ¢i bistre. Alebo v kancelarii.

«  PID kontrola teploty: Elektronicka regulécia tlaku parného
bojlera umozriuje dosahovat konzistenciu pozadovanej
teploty na pripravu kavy.

. Nastavitelny tlak: Oscar Mood pontika moznost nastavenia
tlaku vody v systéme pre presnu extrakciu kavy

. Moznost nastavenia dévok: Oscar Mood pontika moznost
nastavenia dvoch davok, pripadne pouzivanie manuélneho
mddu extrakcie kavy.

»  Rychlost: Oscar Mood sa zohreje do pinej prevadzkovej
teploty do 15 minut.

*  Cool Touch Tryska: Dvojstenna tryska kdvovaru zlepSuje
hygienu, minimalizuje riziko popalenia a zefektiviiuje pracu
baristu.

«  Farebnost: Novy Oscar prindsa 4 nové, pdsobivé farby,
ktoré zapadnu do kazdej kuchyne.

. Integrovana odpadova miska: Kapacita odpadovej misky
az 1liter a jednoducha manipulécia s fiou robi z pripravy
kavy doma pozitok.

Specifikécie
*«  Vyska 40cm
+  Sirka 30cm
+  Dizka 40,8cm
* Vaha 15kg
«  Napitie 230V
«  Vykon (min) 1200
«  Kapacita nadrzky (litre) 3
*  Kapacita parného boileru (litre) 2
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NEO

Systém New Engine Optimization zaruduje vysoky vykon,
dokonall stabilitu a konzistenciu, pri nizSej spotrebe ener-
gie. Kdvovar dosahuje pInu prevadzkovt teplotu za 8 mi-
nut. Technolégia NEO predhrieva vyrazne mensie mnoz-
stvo vody, ¢im znizuje naklady na prevadzku kavovaru
o niekofko desiatok percent.

T.ERS.

Technolégia vyuziva odpadovi horticu vodu na ohrev
vody, ktora vstupuje do kavovaru, ¢o zapri€ifiuje doda-
toéné znizenie energetickej ndroénosti kavovaru o 8%.

VIS

Virtudlna vaha zalozena na algoritme umelej inteligencie,
ktora uprednostiiuje este rychlejsi pracovny postup ba-
ristov monitorovanim davky pri kazdom espresse. Vis je
exkluzivna technoldgie Victoria Arduino, ktora digitalne
odhaduje spravnu davky vody v kazdom espresse po-
mocou algoritmického vypoctu. V kavovare nastavite
iba pozadovanu davku espressa v gramoch a systém VIS
automaticky monitoruje prietok na jej ziskanie.

Steam by Wire

Energeticka Uéinnost kavovarov je zaruéena aj ergono-
mickym a elektronickym ovladanim trysky, ktord umoz-
fuje kontrolu davkovania suchej pary. Jej ergonomické
rieSenie pontika aj polohu rychleho vyplachu trysky.

Cool Touch

Dvojstenna tryska kavovar zleps$uju hygienu, minimalizuje
riziko popalenia a zefektiviiuje pracu baristu.

EasyCreamtryska

Umoziiuje baristovi bez namahy nasfahat vzdy dokonale
jemné mlieko v pozadovanej teplote za pomoci stlaenia
jedného gombika.

Autopurge

Systém automatického oplachu hldv, zlepSuje hygienu
a predlZuje Zivotnost kdvovaru, pri znizovani nakladov
na jeho udrzbu. NavySe napomaha pred tvorbou nepri-
jemnych zapachov a chuti z preextrahovanej kavy.

Integrované vahy

Integrované vahy v kavovare ¢&i mlynéeku na kavu
pomahajui dokonale kontrolovat extrakciu kvy a udrziavat
prednastaveny recept pri kazdom jednom espresse.

Konektivita s aplikaciou

Niektoré kavovary jednoducho a intuitivne komunikujd
s mobilnou aplik4ciou, v ktorej mdzete nastavovat a kon-
trolovat vetky parametre pripravy kavy.

Displejs casovacdom

Niektoré kavovary disponuju integrovanym displejom,
ktory ponuka prehl'ad o ¢ase extrakcie kavy, ale aj inych
funkcidch v kdvovare a mlynéeku.

Pure Brew

Revoluéna, trojfazova extrakéna metdda, ktora vyuziva
pulzujicu frekvenciu tlaku vody, ktora napoméha uvolne-
niu tych najcistejsich chuti z akéhokolvek kavového zrna.

Push & Pull
oviadanie trysiek

Ergonomicky systém otvéranie ventilov hortcej pary
ponuka bezprecedentnu Pahkost prace s kdvovarom, ako
aj znizuje naroénost prace baristom.

SIS System

Soft Infusion System je rokmi overeny systém extrakcie
kavy, ktory zabezpeduje jemnu infiziu pomletej kavy, 6im
sa eliminuju nedostatky pri utlaéenikavy a nedochadza tak
k vytvaraniu kanalikov v kdvovom puku.

LED podsvietenie

Integrované led svietidla osvetl'uji pracovnu plochu kavo-
varu, 6o zvysuje prehlad o extrakciikonkrétneho espressa.

Smarnrtwatenr

Technoldgia kontroly mineralizacie vstupnej vody do kavo-
varu.

PID (Digit)

Nepretrzita elektronicka kontrola tlaku pary v hlavhom
bojleri kavovaru.
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100% konzistencia nhaslahaného mlieka

Automatizécia, ¢i vAESi doraz na konzistenciu su ¢asto a dlhodobo
zmiefiované témy v gastrondmii. Latte Art Factory je dokonalou
odpoved'ou na vSetky otézky v oblasti pripravy kdvovych napojov
s mliekom.

Flexibilita, ktord ponuika ,podpultové® riesenie, &i moznost §faha-
nia aj studeného mlieka. Pripadne uloZenie desiatok réznych ob-
jemovych a teplotnych variant, ako aj moznost duslneho rezimu,
teda dvoch réznych mliek, &i ,nemliek®, robi z Latte Art Factory
lidra v tejto oblasti na trhu.

Nizke néklady na energie, automaticky UGsporny rezim, presnost
davkovania znizujlca spotrebu mlieka v kaviarni a 100% konzis-
tencia. Aj to je automaticky naperiova¢ mlieka, ktory sa hlavne
vo vytaZenych prevadzkach objavuje za barovym pultom &oraz
Castejsie.

Specifikacie LAF PRO LAF BAR
«  Vyska 63cm 60cm

+  Sirka 224cm 21cm

+  Hibka 75cm 325cm

*  Vdha 284 kg 8kg/258kg
* Napitie 230V 230V

*  Vykon (max) 3600W 3600W

*  Chladni¢ka (napstie) 230V 230V
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MYG75 / MYG85

VICTORIA ARDUINO

Miynéek z rady MY, alebo Mythos bol navrhnuty tak, aby defi-
noval absolttnu kontrolu a presnost pri mieti kivy. Dnes znovu-
zrodeny Mythos s oznadenim MY dalej postiva svoje uzivatel'ské
schopnosti na zéklade niekolkoroénych skusenosti a prichadza
s vylepSeniami pre lepsiu Udrzbu a este lepsi pozitok z mletia
kavy.

Zjednodus$eni logika ovladania za pomoci nového displeja vylep-
Suje zazitok z pouzivania tohto bestsellera. ESte lepSia a stabil-
nejsia kontrola teploty pomletej kavy, jednoduchsia a rychlejsia
Udrzba, vyssia presnost a preciznost, postivajl tento ikonicky
mlynéek blizSie k dokonalosti. Novy dizajn nasypky zlepsSuje po-
hyb kévovych zr'n do mlecej komory. Nové silentbloky znizuju vib-
racie a izolovany motor od tela mlynéeka zlepsuje konzistenciu
a preciznost mietia.

Technoldgia Gravitech (mlynéeky s oznagenim G), pontika novy
systém s rychlym kalibraénym algoritmom, ktory zlepsuje efek-
tivitu prace baristu. Prediktivny algoritmus integrovanej vahy
v mlynéeku umoziiuje absollitne presné davkovanie pomletej
Kavy.

Vylepsena konstrukcia ,Clump Crushera®, teda drvi¢a hrudiek
pomletej kavy a celého vydajnika pomletej kavy zaruéuje dokona-
|é prudenie pomletej kdvy do portafiltra. Novy dizajn drziaka por-
tafiltra pomaha distribuovat pomletu kdvu a minimalizuje odpad.

R6zne druhy kavy vyzaduju rézne teploty mletia. Novy Mythos
a vylepsena technolégia Clima Pro pontka baristom moznost
nastavenia teploty mlecich kameriov v rozmedzi od 30 do 60
stupriov Celzia. LepSia kontrola vedie k lepSim chutiam a voriam

kavy.
Specifikacie
*  Mlecie kamene 75mm/85mm
«  Velkost nasypky 15009
«  Dennéprodukcia neobmedzend
*  Vyska 48cm
+  Sirka 19,5cm
+  Hibka 39,5cm
* Vidha 238kg/26,8kg
. Napatie 230V
*  Prikon 600 W
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MYONE

VICTORIA ARDUINO

Miynéek z rady MY, alebo Mythos bol navrhnuty tak, aby defi-
noval absolttnu kontrolu a presnost pri mleti kdvy. Dnes znovu-
zrodeny Mythos s oznagenim MY d'alej posuiva svoje uzivatel'ské
schopnosti na zéklade niekorkoroénych skusenosti a prichadza
s vylepSeniami pre lepsiu udrzbu a este lepsi pozZitok z mletia
kavy.

Zjednodus$end logika ovladania za pomoci nového displeja vylep-
Suje zazitok z pouzivanie tohto bestsellera. ESte lepsia a stabil-
nejsSia kontrola teploty pomletej kavy, jednoduchsia a rychlejsia
udrzba, vyssia presnost a preciznost, postvaju tento ikonicky
mlynéek blizSie k dokonalosti. Novy dizajn nasypky zlepsuje po-
hyb kévovych zfn do mlecej komory. Nové silentbloky znizuju vib-
récie a izolovany motor od tela mlynéeka zlepSuje konzistenciu
a preciznost mletia.

Vylepsena konstrukcia ,Clump Crushera®, teda drvi¢a hrudiek
pomletej kavy a celého vydajnika pomletej kavy zaruéuje dokona-
1€ prudenie pomletej kdvy do portafiltra. Novy dizajn drziaka por-
tafiltra pomaha distribuovat pomletu kdvu a minimalizuje odpad.

Rézne druhy kavy vyzaduju rézne teploty mletia. Novy Mythos
a vylepSena technolégia Clima Pro ponuka baristom moznost
nastavenia teploty mlecich kameriov v rozmedzi od 30 do 60
stupriov Celzia. Lepsia kontrola vedie k lep§im chutiam a vériam
kavy.

Specifikacie
¢ Mlecie kamene 75mm
«  Velkost nasypky 12009
«  Dennaprodukcia neobmedzend
¢« VySka 51lcm
«  Sirka 19cm
«  Hibka 40cm
* Véha 238 kg
«  Napétie 230V
*  Prikon 800 W

MDJ

VICTORIA ARDUINO

Profesionalny, fresh mlynéek na kavu MDJ je vynikajticim prvkom
vo svete ¢erstvo pomletej kdvy v case jej objednavky. Mlynéek
spéja vSetky technologické a ergonomické poznatky Simonelli
Group, s vyuzitim tam, kde sa vyZaduje rychlost, konzistencia
i kvalitné a precizne mietie.

Nova technoldgia pri vyrobe ,Clump Crushera®, rozbijaca hru-
diek, znizuje elektricky staticky efekt pri mleti kavy, udrzuje kon-
tinudlny vydaj kavy bez hrudiek a znizuje objem odpadu pri praci
s mlynéekom. Rovnako tak premysleny drziak paky maximalizuje
efektivitu a komfort pri praci s mlynéekom a optimalizuje kvalitu
préace.

+ Nasypka s objemom az 1,5 kilogramu, konzistentné
davkovanie, tichy motor a jednoduché pouzivanie
s pomocou intuitivneho, dotykového displeja.

« Kuvalitny a tichy: vd’aka svojmu nerezovému telu je
mlynéek predurdeny na dihud Zivotnost. Mikromet-
rické nastavenie mletia spolu so 75 mm mlecimi ka-
mefimi zaruguje mlyn&eku presnost a konzistentnu
davku a zaroven znizuje mnozstvo odpadu vdaka
premyslenému systému vydaja pomletej kavy.

« Technoldgia Silent je k dispozicii v kazdom mlynéeku
od Simonelli Group. Vytvara v kaviarni prijemnejsie
prostredie.

« MDJ je navrhnuty tak, aby sa jednoducho Ccistil
a udrziaval. Co zlepéuje nielen hygienu, ale aj éistotu
chuti a vone pouzitej kavy.

Specifikacie
*  Mlecie kamene (kénické) 75mm
«  Velkost nasypky 16009
«  Rychlost mletia 25-3g/s
*«  VySka 6lcm
«  Sirka 22cm
+  Hibka 29cm
* Véha 15kg
*  Napitie 230V
*  Prikon 575 W
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MDXS

VICTORIA ARDUINO

Profesionalny, fresh mlynéek na kavu MDX S je vynikajlcim
vstupnym prvkom do sveta ¢erstvo pomletej kdvy v ¢ase jej ob-
jednavky. Mlynéek spéaja vSetky technologické a ergonomické po-
znatky Simonelli Group, s vyuzitim tam, kde sa vyZaduje rychlost,
konzistencia i kvalitné a precizne mletie.

Nova technoldgia pri vyrobe ,Clump Crushera®, rozbijaca hru-
diek, znizuje elektricky staticky efekt pri mleti kavy, udrzuje kon-
tinudlny vydaj kavy bez hrudiek a znizuje objem odpadu pri praci
s mlynéekom. Rovnako tak premysleny drziak paky maximalizuje
efektivitu a komfort pri praci s mlynéekom a optimalizuje kvalitu
préace.

« Nasypka s objemom az 1,5 kilogramu, konzistentné
davkovanie, tichy motor a jednoduché pouzivanie
s pomocou intuitivheho, dotykového displeja.

« Kuvalitny a tichy: vd'aka svojmu nerezovému telu je
mlyné&ek preduréeny na dihu Zivotnost. Mikromet-
rické nastavenie mletia spolu so 65 mm mlecimi ka-
menmi zaruéuje mlyndeku presnost a konzistentnu
davku a zaroven znizuje mnozstvo odpadu vd'aka
premyslenému systému vydaja pomletej kavy.

« Technoldgia Silent je k dispozicii v kazdom mlynéeku
od Simonelli Group. Vytvara v kaviarni prijemnejsie
prostredie.

« MDX S je navrhnuty tak, aby sa jednoducho Ccistil
a udrziaval. Co zlepsuje nielen hygienu, ale aj distotu
chuti a vone pouzitej kavy.

[}
T
Specifikacie
*  Milecie kamene (kénické) 65mm
*  Velkost nasypky 1600g
*  Rychlost mletia 25-39g/s
*  Vyska 60cm
. S&irka 2lcm
«  Hibka 29cm
*«  Védha 15kg
+  Napétie 230V
*  Prikon 575 W

ATOM

VICTORIA ARDUINO

Specislna edicia mlynéekov Atom Prima je predovéetkym uréena
ako dvojicka ku kavovaru Eagle One Prima. Svojou technologic-
kou vyspelostou to vdak nemusi byt tak.

Atom je vhodny predov§etkym pre mietie kdvy na espresso, no
zvladne aj hrubsie mletie na filter, vd'aka ergonomickej nadobke.
Mikrometrické nastavenie hrubky miletia je vefmi presné, citlivé
a preduréuje mlynéek aj na iné pouzite ako v domécich podmien-
kach. Je to idedlny spoloénik pre mletie derstvej bezkofeinovej
kavy, pripadne druhej kdvy vo Vasej ponuke.

'

Specifikécie

*  Miecie kamene (kénické) 65mm
«  Velkost nasypky 300 g
«  VySka 44cm
«  Sirka 18em

+  Hibka 23cm
* Véha 9,5kg
*  Napitie 230V
*  Prikon 350 W
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Pugpress bol navrhnuty tak, aby nahradil tlak pri ru¢-
nom utladani a zabezpegil presnost a konzistenciu pri
kazdom utlaéani.

Chcete kontrolovat utlédanie podia druhu pripra-
vovanej kavy? Alebo radsej uprednostiiujete rychly
pracovny postup? Prednastavené moznosti utlaéania

Vam umoziiuju nastavit rychlost, tlak a poéet utlaéani.

Pugpress je nastroj vyrobeny baristami pre baris-
tov - vyrobcovi teda zélezi na vzhlade rovnako ako
Vam. Zachovali teda &istotu a zvolili dotykové tlacidla

a diskrétny displej.

Dokonalé espresso, kazdé jedno.

Ajdoma.

Dokonalé espresso, kazdé jedno.

Integrovany tamper uréeny
pre mlynéeky Mythos a Mythos
Il od Victoria Arduino.

Integrovany tamper uréeny
pre mlynéeky E65 Il od Mahlkd-
nig, ¢i s pridavnym podstavcom
aj pre Victoria Arduino MDX
saMDJ.

Integrovany tamper uréeny
pre mlynéeky MY od Victoria
Arduino.
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CISTICE TECHNOLOGIE

CAFETTO

evo espresso machine cleaner

Vysokouginné Sistiace prostriedky, ktoré sui uréené na Sistenie hlavic, ventilov a potrubi

kévovarov na espresso. Sortiment Sistiacich praskov Cafetto na kdvovary odstraiiuje ka-
vové oleje, usadeniny a Skvrny, &im zlep3uje chut a arédmu espressa po vydisteni kdvova-
ru. Prasky mozno pouzit aj zriedené na namadanie portafiltrov kdvovaru a odstrafiovanie
Skvrin. ZlozKy su rychlo biologicky odburatelné a bez zapachu. Nie je geneticky modifiko-
vany a neobsahuije fosfaty a chlér. Sti¢astou kg nadoby je odmerka na presné davkovanie.

Mmilk block cleanenr

Sortiment GistiGov pre mlieéne cesty (MFC) bol vyvinuty na dezinfekciu, odstrarfiovanie
zvyskov mlieka a vodného kamena z mlieénych ciest a naperiovacov.

Silny, alkalicky &istiaci prostriedok, ktory zabezpeéi odblokovanie mlieénych ciest
kavovaru, ktory je §pecidlne navrhnuty pre plnoautomatické stroje s vysokym nanosom
mlieénej Spiny.

grinder cleaner

Odstrarnuje nahromadené zvysky zatuchnutej kdvy a zapach kavy z mlecich kamerov.
Znizuje upchatie medzi mlecimi kamenmi a vnutornymi komorami. Bezlepkové a 100%
prirodné patentované zloZenie na baze obilia - pri spracovani sa nepouzivaju Ziadne spojiva
ani chemikalie.

Ako na to Vam ukazeme po kliknuti na QR kéd. VSetky ostatné doplnky,
ako handricky &i kefky na Sistenie ndjdete v naSom portfdliu.
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UDRZBA

KAVOVAROV
AMLYNCEKOV

Pri téme Udrzby zariadeni na pripravu kavy je
dodlezité zohPadnit najma &asové hradisko. Znie
to priam az neuveritelne, no v praxi sa streta-
vame aj na miestach, kde by sme to neoéakavali
s prekvapenim, ked’ povieme, Ze zariadenia sa
Gistia denne, ak nie dokonca aj poéas dna.

Denna udrzba

Pri dennej Gdrzbe by malo déjst k dékladnému
precisteniu hlav kavovaru za pomoci slepého
sitka a Gistiacej chémie. My dokonca odportéa-
me aj odnimat sprchu kdvovaru na dennej baze
a predistovat ju - staéi aj pod hortcou teélicou
vodou. Rovnako tak by sme nemali zabudnut na
dokladné rozobratie a predistenie portafiltrov,
teda pak. Taktiez staéi pod hortcou teétuicou
vodou, vratane sitiek a vSetkych vnutornych
sUcasti. Pomoze nam kefka. Denna udrzba by
mala zahrFhat aj dékladné preéistenie mlieénych
systémov za pomoci Eistiaceho prostriedku.

Tyzdennaudrzba

Pri spravnej Udrzbe na dennej bdze postacuje
pri frekvencii raz za tyzden pregistit odpadovu
misku kdvovaru, ktora sa vaésinou nachadza
pod mriezkou na $alky pod hlavami kévovaru.
Nase odporuéanie je v8ak aj vyumyvat vnitor-
né Gasti kdvovaru na miestach kde je mozné sa
dostat. Ideslne pri vypnutom kévovare, aby nas
nepopalili vnitorné sucéasti kavovaru, ktoré su
inak horuce.
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Pri mlynéekoch odportéame raz za tyzderi doé-
razne umyt nasypku na zrnkovu kavu, nie vodou
ale alkoholom, ktory nezanecha pach a vihkost.
Takisto je vhodné mlynéek manuélne rozobrat
a pregistit okolie mlecich kamefiov. Tu zavisi
frekvencia skor od mnozstva spotrebovanej
kavy, ako od ¢asu. No raz za tyzden by sa tak
malo stat. Nagou snahou je aby baristi pregisto-
vali tieto sucasti mlynéeka kazdych 10 kilogra-
mov spotrebovanej kavy. Niektoré mlynéeky su
jednoduchsie na udrzbu, ¢o je aj velmi velkym
faktorom, pre¢o mame v portféliu mlynéeky od
konkrétnych vyrobcov.

Polro&na udrzba -
vykonana odbornym
servisnych technikom.

Priblizna doba trvania takéhoto zasahu je jedna
hodina. Predpoklada sa, Ze servisny technik,
ktory vykonava uUdrzbu pozna bezpeénostné
opatrenia, najma pokial ide o Ukony tykajlce sa
elektroinstalacie, parnych bojlerov a vody. Pred
touto tdrzbou by mal byt technik plne informo-
vany o akychkolvek problémoch, ktoré poéas
poslednych mesiacov nastali.

Technik vykonava:

Kontrolu napojov a spravnost davkovania a prietokov

Kontrolu stavu naplnenia bojlerov

Kontrolu ventilov a mozné netesnosti v ich okoli

Kontrolu tesnosti parného bojlera a inych bojlerov ¢i spojov

Vymenu tesneni v hlave kavovaru spoloéne so sitkami

Kontrolu a pripadnd vymenu tesneni v tryskach horucej pary

Kontrolu kablovych spojov

Kontrolu hluénosti Eerpadila

Kontrolu gistoty odpadovej misky a hadice

Kontrolu tesnosti pretlakového a odvzdusnovacieho ventila

Kontrolu tlakov v parnom bojleri, vstupnej vody a ¢erpadia

Kontrolu mineralizacie vody a pripadna vymena filtraénych napini

Pri technologicky vyspelejsich kdvovarov sa vykona kontrola aj inych suéasti (€idlo au-
tomatického oplachu hlavy kavovaru, kontrola poétu gistiacich cyklov, kontrola stavu
tefléno vych hadiciek, prietokovych restiktorovo ainé...)
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SKOLENIA

Mat na bare vynikajlicu technolégiu o ktoru je
dokonale postarané, éerstvi a kvalitni kavu
a najvhodnejsie baristické pomécky je zakladom
uspechu. Mélo z nas si v8ak uvedomuije, ze ba-
rista je vlastne kuchar. Kuchar, ktory pred Va-
$imi oéami pripravuje kazdu jednu $alku ruéne.
Skutoéné remeslo.
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Barista dokaZe véetko toto krasne dokongit, no
niekedy aj pokazit. My V4s s technolégiou naudi-
me pracovat. Nielen sa o fiu starat, ale vylad'ovat
jej technologické vymozenosti do najmensich
detailov, tak aby kazda jedna Salky kavy bola
dokonala. Radi hovorime o baristoch ako o naj-
ddlezitejSom medziélanku, bez ktorych to jed-
noducho nejde. A nejde iba o poznanie kavy ako
takej, alebo o schopnosti nastavenia mlynéeka
a nasfahania skvelého mlieka. Ide nam o efektivi-
tu a Gistotu préace.

Chceme docielit vo Vasej prevadzke skuto&ni
pohodu, Usmev na tvéari baristu a hosti, ktori
sa radi za takymto zaZitkom budu vracat. Def
&o den. Chceme docielit dokonalti harméniu
medzi funkénostou, servisom a komunikéciou.
Koniec koncov, prave interakcia medzi 'ud'mi
robi z gastronémie jedno z najkrajsich a najza-
ujimavejSich remesiel, aké svet pozna. Kazda
jedna 84lka kavy je in, kazdy host, kazdy zaZitok
je neopakovatelnym ¢asom, ktory nam vsetkym
sprijemriuje véedné dni.

kOlektiv
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PROGRAM
LOJALITY

Za poslednych 13 rokov sme natrafili na rézne
poziadavky nasich zakaznikov. Jedno z azda
najfrekventovanejsich je jednoduché vyzretie
podniku, ktoré si vyzaduje mierny zasah do kon-
ceptu podnikania. Castokrat to znamena nut-
nost vymeny zariadeni na pripravu kavy. Ci ide
o kdvovar alebo mlyn&ek, vieme pomact.
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Len za posledny rok sme pomohli desiatkam
zéakaznikov po celom Slovensku s vymenou ich
bud’ starsieho zariadenia za nové, alebo jedno-
ducho zariadenia, ktoré uz nepostacovalo po-
Ziadavkam hosti. Alebo naopak, niektori nasi za-
kaznici svoju prevadzku predimenzovali a ocitli
sa v situacii, Zze jednoducho ich kavovar je prili§
velky, naroény na tdrzbu a drahy na prevadzku.

V takychto situaciach sme velmi radi, ak sa
na nas zaékaznici obratia so svojou Specifickou
prosbou, na ktoru takmer okamzite reagujeme.
A to bud’ hfadanim kupcu na ich zariadenie, kto-
ré chel vymenit, alebo priamym odkupom a vy-
menou za zariadenia vykonnejsie, lepsie. Casto-
krat sme schopni sprocesovat takuto vymenu
behom par dni.

Plati to nielen pre espresso kavovary, ale
aj mlynéeky na kavu, i zariadenia na pripravu
filtrovanej kavy, &i vydajnikov horucej vody.
Nasich lojalnych zékaznikov - priatelov, radi
podporime v ich raste, alebo zmene koncepcie.
Velkost nagej firmy nam to dovoluje. Jednodu-
cho povedané, sme tu pre Vas. Stadi sa na nas
obratit.
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FILTRACIA VVODY

Kvalitna salka kavy zacina prvou kvapkou vody, ktora priteka do Vasho kavovaru. Davno predtym, ako nasypete
&erstvikavu do mlynéeka, zomeliete jua nechate extrahovat. Voda tvori 90-99% objemu kazdej $4lky kavy.Navyse,
témakvalitnejvody je velmikomplexnou témou, s ktorou siajmy nechame poradit najfundovanejsimiodbornikmina
svete. Prave preto nasa spoloénost spolupracuje hned’s viacerymi vyrobcamifiltraénych mechanizmov. Menovite
Brita a Aquaphor. Spoloénost Aquaphor pochédza z Esténska a patri medzi najviésie na svete v danej oblasti.

Na Slovensko dovaZzame 3 rieSenia z ich dielne.

Crystal Soft

je priamy filter s bez sofnou i6novou vymenou
a uhlikovym filtrom. Efektivne odstrariuje vapnik
a magnézium z vody, ¢o redukuje tvorbu vod-
ného kamena na nevyhnutné minimum. Navyse
redukuje aj naklady na prevadzku, ktoré su niz-
Sie o viac ako 30% v porovnani's konkurenénymi
filtrami a disponuje zabudovanym prietokome-
rom, tak aby sme vedeli vZdy a véasne vymenit
filtraéné patrény v zavislosti od kvality Vasej
vstupnej vody.
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APRO-100-PRO-
SST

je jednou z najkompaktnejSich reverznych
osmodz na trhu s dodatoénou mineralizaciou
vody, aby bola zabezpe&ena optimalna minera-
lizicia, ktoré podporuje vyvazenu chut a vénu
kavy u Vas v prevadzke.

APRO-NP-80

je rieSenim reverznej osmézy s vysokym prie-
tokom, nastavitelnou a stabilnou mineralizaciou.
APRO-NP-80 garantuje delikatny balans medzi
vynikajlcou gistotu vody a udrzanim spravnej
hladiny Ziaducich minerélov. Je plne automatic-
k4, nenaroéna na energiu, navyss so zabudova-
nou tlakovou nadobou.

Brita Purity C
QuellST

spifia vetky Vase potreby. Pontka overenu
technoldégiu systematického filtrovania vody,
kedy z vody odstrani uhliéitany v Styroch kro-
koch. Uinne znizuje obsah neZelanych ltok,
ktoré negativne ovplyviuiji chut a arému - a to
aj v obtokovej vode, pre dosiahnutie optimalnej
kvality koncového produktu. Brita Purity C Quell
ST filtrujo vody v 4 krokoch:

1. Predfiltracia, kedy filter zachyti hrubé éastice.

2. Znizenie uhliéitanovej tvrdosti, kedy filtraéné
médium zniZuje uhligitanovu tvrdost vody, ktora
znizuje tvorbu vodného kamena.

3. Filtracia aktivnym uhlim, kedy vsetka voda,
vratane obtokovej, neupravenej vody precha-
dza cez filter s aktivnym uhlikom, ktory znizuje
obsah latok ovplyviujicich chut a arému vody.

4. Jemna filtracia, podas ktorej vineny filter
nakoniec zachyti najjemnejsie éastice vo vode.
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